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La vera forza
sono gli stage

M Dall'anno scolastico 2001-02 ['isti-
tuto professionale per i servizi turi-
stici e commerciali “B. Pascal” e l'isti-
tuto tecnico per geometri “A. Di
Cambio”, pur conservando le rispet-
tive collocazioni logistiche, rappresen-
tano un'unica realth che conta com-
plessivamente cirea 900 studenti e
sono presiedute da un unico dirigen-

e Fi(.'.l'll:i\ n via

ico, la cui sede &

Pievaiola. Il “Pascal” negli scorsi anni

II:'l \’iﬁ. 10 una pruFumi:t tr.'!sﬁjrm

-
ne nei contenuti e nelle metodologie
didartiche, Arrualmente la scuola of-
fre un indirizzo commerciale ¢ uno
turistico affiancari da un corso speri-
mentale integrato (scuola-formazione
prnﬂ'ssim!uh') per il conseguimento
della qualifica professionale di “Ad-
detto ai servizi ristorativi”. |l plano
di studi ¢ strutturato in corsi di qua-
lifica di durata triennale (biennio pit
monoennio) ¢ corsi post-qualifica di
durata bicnnale. Le figure professio-
nali individuare sono: addetto all’am-

ministrazione del condominio, e-

business assistant, adderto alle socie-
th sportive, operatore teenico assicu-
rativo con competenze informartiche,
adderto al front-office, guida turisti-
ca, promotore turismatico, animato-
titoli di
conseguibili sono; dopo i primi tre
anni, diploma di L|L|.'1]]n4._':| di dOp:l‘a-

re turistico. | studio

E una modalitd che
accorcia le distanze
tra chi crea cultura
e chi la realizza
nei processi
economico-produttivi

tore della gestione aziendale™ o di
“Operatore dell'impresa turistica”. Al
termine del quinquennio diploma di
stato di “Tecnico della gestione
aziendale” o di “Tecnico dell'impresa
ruristica” pitt un attestato di profes-
sionalita relativo alla terza area dei
bienni post-qualifica. Dal 2003, in
collaborazione con la Scuola naziona-
le dell’'alimentazione Universita dei
Sapori, & attivo un progetto didatrico
innovativo: un percorso culturale ¢
formativo integrato che consente :q.gl':
allievi di acquisire contemporanea-
mente al percorso di studi dell’isti-
tuto scolastico, conoscenze, prepara-
zione, abilith nel settore della risto-
razione e conseguire certificazione di
competenze.

“Una delle cose pilt imporranti - af-

ferma Rosella Neri, preside dell'isei-

TUto - SOno gu Stagc\ ‘.'11( r:‘lp],‘lrc.‘.cnr.l-
na un ‘lﬂ]pn".'!nt&.' srrumento |':|.'r PI'H'
muovere la cultura dell’integrazione
ira rca

a diverse, nello specifico quel-
la scolastica da un laro, quella econo-
mico-produrriva dall®alrro. E una
modalitd che tende ad accorciare le
distanze tra chi crea cultura e chi la
realizza nei processi economico-pro-
durtivi”,

Per quanro riguarda I Arnolfo di Cam-
bio” le classi sono distribuite in quar-
tro sezioni sperimentali di cui due
hanno

Ivato un nuovo progerro
formativo di integrazione con la Scuo-
la Edile. 1 corsi sono articolati in bi-
ennio che tende a potenziare le com-
ITK‘.[L'TT’.L' E(}ﬂlllllicﬂlivc rllf”[."nl!li lL' Cor
noscenze ¢ le competenze per affron-
tare lo studio delle materie wenico-
professionali che caratterizzano il
tricnnio. In tutte le classi & seato ador-
tato il “Progetto cingque” che prevede
I'insegnamento della lingua inglese
fino alla classe quinta ¢ l'introduzio-
ne di due materie importanti: im-
pianti e geopedolagia (scienza del suo-
lo). Al termine del quingquennio lo
studente diplomaro ha una cultura
generale e uno ventaglio di conoscen-
z¢ ¢ competenze specifiche che gli
consentono molte possibilita di lavo-

4 didartica delle marerie
tecnico-scientifiche si articola in lezio-
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ni in classe, in esperienze di laborato-
rio, di progertazione e di rilieve, in
visite a cantieri e aziende di settore.
Gli studenti lavorano frequentemen-

te su commissione di endi locali o pri-

vati per progetti che riguardano la cit-
ti o il territorio sotto la guida dei
docenti, Per fornire esperienze di la-
VOro ]_3r:)ﬁ:s>iim1:i]c. sono stati realiz-
zati, su committenza delle ammini-
strazioni comunale ¢ provinciale,
progetti di intervenri su diverse re-
alta del rerritorio perugino. Dal
2003 per rutre le classi quarre & sta-
ta attivata 'esperienza dello stage
presso gli studi recnici di privari o
presso g[li enti locali.



